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WYSTAPIENIE POKONTROLNE
Z KONTROLI PRZEPROWADZONES PRZEZ PRACOWNIKOW
) Oddziatu Bezpieczenstwa Zywnosei, Zywienia i Kosmetykdw**
WOJEWODZKIES STACJII SANITARNOQ ~ EPIDEMIOLOGICZNEJS W GORZOWIE WLKP.
W POWIATOWEJ STACH SANITARNO - EPIDEMIOLOGICZNE] w Sulecinie

1. Data kontroli: 03.09.2074r.; 03.10.2014r.; 16.10.2044 r.: 23.10.2014r.
2. Kontrolowana komérka organizacyjna PSSE: Sekeja Higieny Zywnosei, Zywienia i Przedmiotéw Uzytku
3.1 Imig, nazwiske i stanowisko sluibowe osoby/oséh przeprowadzajycyeh  kontrole zgodnie
z upowaznieniem LPWIS nr §T-222.7.64.2014 z dnia 26.08.2014 r.;
Malgorzata Stodolak — Xierownik Qddzialy Bezpieczenstwa Zywnosci, Zywienia i K osmetykow;
Harolina Rajezyk - sterszy asystent Oddzialy Bespieczensiwa Zywnose, Zywienia i Kosmeivkow;
Angelika Cisek-Woiniak - starszy asysient Oddzialu Bezpieczenstwa Zynenoscei, Zywienia i Kosmetviiw.
3.2, Imig i nazwisko osoby/ 036D biorgcych udzial w kontroli ze strony PSSE w Sulecinie:
Maria Logisz ~ kierownik Sekcji HZZiPU:
Wiestowa Mrugalu - mlodszy asystent Sekeji HZZiPU:
Henryka Gasiorek — starszy instruktor higieny Sekeji HZZiPU,
4. Zalares kontroli- (w tym przedmiot i okres objety kontroly):
¢ Ocena nadzoru nad wybranymi obicktami Zywnosciowo-zywicniowymi wraz z weryfikacjg stanu
sanjtarnego tych obieklow oraz oceny podejmowanyceh dziatan pokontrolnych w Jatach od 2011 do dnia
kontroli ¢}, 23.10.2014 r.,
» Lgzekwowanie podezas konwroli urzgdowych przepisow rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005
w sprawie kryteridw mikrobiologicznych dot. $rodkéw spozywezych pod katem whaczenia ich do procedur
opartych na zasadach systemu HACCP (w przypadku. gdy do danej produkeji ma o zastosowanie);
¢ Ocena skutecznosci podejmowanych dzialan w przypadkach, kiedy urzedowe probki nie spelniaja
kryteriow bezpieczenstwa zywnosci okreslonych w arl. 54 rozporzadzenia (WE) PE i RE nr 882/2004
z dnia 29.04.2004 r. w sprawie kontroli urzedowych ...;
+ Ocena nadzoru nad wdrozonym przez przedsigbiorcdw systemem traceability w Jatach od 2011 do dnia
kontroli tj. 23.10.2014 r.;
* Ocena nadzoru nad materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscig w latach od 2011
do dnia kontroli {j. 23.10.2014 r. Kontrola dokumentacji i obickiow,
» Ocena nadzoru nad kesmetykami w fatach od 2011 roku do dnia kontroli tj. 23.10.2014 r,

Szkolenia wewnetizne i udzial w szkoleniach zewnetrznych.
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* Wspolpraca z innymi sluzbami kontrolnymi, w szezeg6lnosei z Inspekejg Weterynaryjng, Inspekcjg

Farmaceulyezng, Pafdstwowa Inspekejg Ochrony Roslin i Nasicnnictwa, Inspekejg Jakodei Handlowe

Artykulow Rolno-8Spozywezych, Inspekeja Handlows. Realizacja zawartych porozumieti.

5. Ustalenia z kontroli:

Ocena nadzorn nad wybranymi ebiektami zviwnoSciowe-ivwieniowymi wraz z weryfikacia stunn Saiitarneso

wybranyelt _obiektdw oraz_ocena_podejmowanych dzialat pokentrolnych. Eozekwowanie podezas kontroli

urzedowyeh preepiséw rogporzadzenia Komisii (WE) nr 2073/2005 w spr._krytericw mikrobiologicznvel dot.

srodkdw spotywezyel pod kgtem wigezenia ich do procedur opartych na_systemiec HACCP (w provpadiu,

oily do danej produkeii mua to zastosowanie.

W 2014 roku na terenie nadzorowanym pizez PPES w Sulecinie  funkcjonuje 345 zakladéw

zywnodciowo-zywieniowych [w stosunku do roku ubieglego liczba obiektdw zmmicjszyla sie o 4] w tym
14 zakladow produkcji zywnodcei [stanowi to 4,05 % 1. 8g to: automaty do lodéw — 2, piekarnie — 5, ciastkarnie -
3, zaklady garmazeryjne ~ 2, inne wytwornie zywnosei - 2. Wér6d zakladdw zajmujacych si¢ obrotem zywnoscig
najlicznieisza grupe stanowig sklepy spozyweze - 150,

W celu uzyskania poprawy stanu sanitarno - technicznego w okresie od 1.01.- 30.09. 2014 roku wydano ogotem
22 decyzje administracyjne. W celu uzyskania poprawy stanu sanitarno-technicznepo wydano w okresie od
I styeznia do 30 wizesnia br. 15 mandatéw karnych na Iaczng kwote 2 400,00 zt, W Sekeji HZZiPU zatrudnione
54 3 osoby.

W celu dokonania oceny nadzoru nad obicktami Zywnosciowo-zywieniowymi w pierwszym etapie

zapoznano si¢ z dokumentacjg losowo wybranych obiektow, zwracajac szezegdlng uwage na Zapisy umieszezane

w protokolach kontroli oraz prowadzenie postepowant pokontrolnyeh, Oceniono réwniez prowadzenie rejestrow,
prawidlowodé stosowania aktéw prawnych w postepowaniach pokontrolnych oraz podejmowane dzialania
w zwigzku z otizymaniem polecen od Lubuskiego Pafstwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego
w Gorzowie Wikp.

W dniu 3 wizesnia, 3 paZdziernika 2014 1. oraz 16 pazdziernika br. zapogznano sie z dokumentacja
nastgpujacych obiektdw: |

/. o ‘

Zaklad przed rozpoczeciem dzialalnosei zlozyl do PPIS w Sulecinie na wiasciwym formularzu wniosek

[z dnia 13.09.2011r.] o zatwierdzenie zakladu. Dnia 14.09.2011 v. przeprowadzono kontrolg w zakladzie i na

podstawie protokolu kontroli wydano decyzje PPIS w Sulgeinie o spelnieniu wymagan sanitarnych [decyzja
znak: Nv 5147201 1/HZ/4432/17/D/11 z dnia 7.10.201 1] .

W zakladzie odbywa si¢ produkcja positkdw od surowca do gotowej potrawy, wydawanie positkéw w systemie

eateringowym oraz sprzedaz napojow alkoholowych i bezalkoholowych. Analiza dokumentacji wykazata,
z¢ dnia 29082014 roku wydano decyzje Nr 342/2014/117-4432/23-D/14 zatwierdzajaca bar w zakresie
rozszerzenia dziatalnosei o produkeje loddw z automatu.
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W zakladzie tym, jak wynika z przedstawionej dokumentacji, nie ma wigkszych probleméw sanitarno-

technicznych, Ostatnia kontrola odbyla si¢ 31 lipca 2014 roku, byla to kontrola kompleksowa oparta o arkusz
oceny stanu sanitarnego zakladu. W protokole tym zawarty zostal réwniez zapis o koniecznosdei kontrolowania
bezpieczenstwa swoich wyrobéw w ramach sprawowanej przez siebie kontroli wewnetrznej. W tej kwestii
przywolano w protokole rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005r. w sprawie
kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw  spozywezych, rozporzadzenic (WE) nr 178/2002
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002r. ustanawiajace ogodlne zasady i wymagania prawa
Zywnosciowego....... oraz rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 roku w sprawie higieny $rodkow spozywezych.
2.

Obiekt zostal wpisany z urzgdu do rejestru zakladéw nadzorowanych przez Pafistwowego Powiatowego
[nspektora Sanitarnego w Sulecinie. Przedszkole prowadzi Zywienie w zakresie produkeji positkéw od surowea
dla dzieci w wieku przedszkolnym. Ostatnie kontrole kompleksowe na podstawie arkusza oceny stanu
sanitarnego, kiére odbyly si¢ w 2012 roku i 2013 roku nie wykazaty uchybien natury sanitarno — techniczne;j.
Ponadto w protokolach zawarto dodatkowe informacje m.in. w zakresie identyfikacji dostawcow  $rodkow
spozywezych. W dokumentacji opisywanego zakladu znajduje si¢ decyzja PPIS w Sulgcinie z dnia 6.08.2014
roku [znak Nr 315 2014/HZ4432/18-D/14] zatwierdzajgea ,,tymezasowy obiekt produkeji positkow znajdujgeych
si¢ w Przedszkolu w-GH SN, 7, przcdlozone] dokumentacji i wyjasnienia Pani kicrownik wynika, ze
przedmiotowy obiekt spelnia wymagania obiektu stalego zawarte w rozporzadzeniu (WE) nr 8$52/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny $rodkéw spozywczych
w zalgezniku Il rozdzial L II [ogdélne wymagania dotyczgce pomieszezen zywnosciowych innych niz
wymienione w rozdziale IIL, ktéry dotyczy m.in. ruchomych i/lub tymezasowych pomieszezeny].

W art. 3 pkt 5 ustawy z dnia 07 lipca 1994r. - Prawo budowlane (Dz. U. z 2010r. nr 243, poz.1623
z pdzn. zm.) przez tymezasowy obiekt budowlany nalezy rozumie¢ obickt budowlany przeznaczony do
czasowego uzytkowania w okresie krotszym od jego trwalosci technicznej, przewidziany do przeniesienia w inne
miejsce lub rozbidrki, a takze obickt budowlany niepolgczony trwale z gruntem, jak: strzelnice, kioski
uliczne, pawilony sprzedazy ulicznej i wystawowe, przykrycia namiotowe i powtoki pneumatyczne, urzadzenia
rozrywkowe, barakowozy, obiekty kontenerowe. Opisywany obiekt nie spetnia tych wymagan w zwiazku z czym
niezrozumiate jest wydanie decyzji zatwierdzajgcej ,.tymezasowy obiekt produkcji positkéw znajdujacych sic
W !

3

Obiekt zostal wpisany z urzedu do rejestru zakladéw nadzorowanych przez Pafstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Sulgcinie.

Ostatnia kontrola w zakladzie miata miejsce w dniu 18.08.2014roku. Byla to kontrola kompleksowa w oparciu
o Zarzgdzenie nr 153/2014 Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 1 lipca 2014 roku w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialow | wyroboéw przeznaczonych do kontaktu

z zywnoseig. Arkusz oceny zakladu produkcji/obrotu Zywnodcig/materiatdw i wyrobdw przeznaczonych do
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kontaktu z Zywnoscig w punkcie dot. Informacje szezegolowe kontrolowanego zakladu na podstawie oceny

analizy ryzyka w punkeie 1V w zakresie profilu dzialalnodci — zgodnie z kategoryzacjg zalladow nie wypelniono
zgodnie z wytycznymi zawartymi w punkeie 1V.2.4. w ktdrym profil dzialalnodei zakladu okreglony zostal na
podstawie oceny ryzyka z uwzglednieniem mikrobiologicznyeh i chemicznyeh kryteriéw zywnoéci.

Podobnie jak we wezesnigjszych protokolach i w tym protokole zawarty zostal rdwniez zapis o konieeznodci
kontrolowania bezpieczefistwa swoich wyrobow w ramach sprawowanej przez siebie kontroli wewnetrznej,
Przywolano w prolokole rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005r, w sprawie
kryleriow mikrobiologicznych dotyczgeych drodkéw  spozywezych, rozporzgdzenic (WE) nr 178/2002

Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnfa 28 stycznia 2002r, ustanawiajace ogbdlne zasady i wymagania prawa

coge Lt

zZywhnosciowego....... oraz rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parfamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 roku w sprawie higieny $rodkdw spozywezych.
Kontrola w dniu 18.08.2014 roku wykazata uchybienia natury sanitarnej takic jak: w pomieszczeniu
magazynowym urzadzenia chlodnicze i zamrazalnicze brudne, brak prawidlowej segregacji przechowywanych
Srodkow spozywezych, podtoga brudna. Za stwierdzone uchybienia natozono mandat wartosci 200,00 zt.
Kontrola sprawdzajaca odbyla si¢ 1.09.2014 r, | wykazala, ze uchybienia zostaly usunigte.
Kontrola wczedniejsza przeprowadzona w 8.07.2013 roku wykazala uchybienie: brak w pomieszczeniu
kuchennym w oknie ekranu zatrzymujgeego owady. Kontrola sprawdzajgeca odbyla sie 13.08.2013 roku
i wykazala, ze zamontowano w oknach w pomieszezeniu kuchennym ckrany zatrzymujace owady.

4,
Obiekt zostal wpisany z wizedu do rejestrn zakladéw nadzorowanych przez Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Sulgeinie. W pickarni prowadzona jest produkeja chleba, galanterii piekarniczej oraz
ciast. W 2014 roku [16.06.2014r.]w omawianym zakladzie odbyla si¢ konlrola tematyczna w zakresie
oznakowania produkitw piekarniczych zgodnie z przepisami prawa, W protokole zawarte jest stwierdzenie jakie
informacje znajduja sig na ctykiecie chleba bez wyraZnego odniesienia si¢ czy oznakowanie jest prawidiowe czy
nic. Kontrola wykazala nieprawidlowosci natury sanitarnej takie jak: kuchenka gazowa brudna, oblepiona,
wentylator w okapie nad patelnig do smazenia pgezkéw z osadem spalonego tluszezu, Za stwierdzone uchybienia
nalozono mandat wartesei 100,00 21
Ponadto stwierdzono uchybienia natury technicznej to jest: nienaleZyly stan sanitarno-techniczny $cian i sufitow
w poinieszezeniach zakladu. brak w oknach siatek, ktdre zabezpieczajy przed dostaniem sic owadéw do
pomieszezen produkeyjnych oraz stwierdzono, ze czynnosci produkcyjne wykonywane sg przy uzyciu
materialow wyrobow do kontaktu z zywnodciy w postaci pojemnikéw po marmoladach z nadrukiem na
zewngtizne] stronie, ktore stuzg do pobierania zakwasu z dziezy, W zwigzku z powyzszym wydano decyzje
administracyjng z obowigzkiem wykonania do dnia 31.10.2014 roku.
Dnia 6.06.2014 roku PPIS w Sulgeinic zostal powiadomiony przez PPIS w Gryfinie, ze firma
przyjmuje zwroty nie sprzedanego picezywa i wyrobow cukiemiczych po uptywie ich terminu przydatnosei do
spozycia. Niniejsza sprawa byla przedmiotem kontroli w dniu 16.06.2014 roku, ktéra potwierdzila zwroty
pieczywa 1 wyrobow cukierniczych do producenta, Producent o$wiadezyl, ze wyroby te s zgodnie z zawartg
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umowg wrzucane do pojemnika na bio-odpady i wywozone przez firme zewngtrzng. Rowniez przedsiebiorca
zlozyl odwiadezenie, ze nie wytwarza materialdw paszowych przeznaczonych dla zwierzt.
5 |
Obiekt zostal zatwierdzony przez PPIS w Sulgeinie decyzjg z dnia 9.09.2005 roku [znak Nr 487/2005/H7-
4437/21-D/05], ktora stwierdza, ze przedmiotowy zaklad nalezgey do Pana FHlESSE speinia wymagania
konieczne do zapewnienia higieny w produkeji i w obrocie oraz wlagciwej jakogei zdrowotngj s$rodkéw
spozywezych. Dnia 4.07.2014 roku zostal zlozony wniosek o dokonanie zmian w rejestize zakladow
podlegajacych urzgdowej kontroli organéw PIS. Kontrola kompleksowa przeprowadzona w dniu 19.05.2014
roku wykazala uchybienie wymagajgee poprawy w zakresie opracowania i wdrozenia systemu HACCP,
Stosowna dokumentacja zostala przedstawiona w siedzibie PSSE, co zostalo odnotowane w notatce stuzbowej
z dnia 29.08.2014 roku.
W protokole z kontroli z dnia  26.08.2013 roku znajduje si¢ zapis, ze podczas kontroli przedstawiono
sprawozdania z badan wlascicielskich pierogéw ruskich oraz nalesnikéw 7 serem, Ktore pod wzgledem
parametréw mikrobiologicznych oraz zbadanych cech organoleptycznych nie budzily zastrzezen.
0.

PPIS w Sulecinie dnia 17.10.2003 roku wydal decyzje o spelnieniu przez zaklad warunkow zapewniajgcych

v

wlasciwg jakosé zdrowotng pieczywa i wyrobow cukierniczych na podstawie wowezas obowigzujgcych
przepisOw prawa tj. ustawy z dnia 14 marca 1985r o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia. Ostania
kontrola odbyla si¢ 12.09.2014r. Protoké! zawiera opis slanu faktycznego, odnotowano réwniez ze zaklad
posiada wyniki badan laboratoryjnych takich produktow Jjak: chleb polskie zboza, chleb razowy polskie zboza,

bulki duze, paczek z nadzieniem o smaku waniliowo-wisniowym.

Dnia 13.02.2014 roku LPWIS wystosowal pismo [znak: NS-HZ.9011.2.1 1.1.2014.AC-W] do PPIS
w Sulgeinie w celu wydania decyzji zatwierdzajgcej bedgey pod
nadzorem LPWIS. Uprawnienia do wydania decyzji w tej sprawie i wpis do rejestru zakladow wynikajgey
zart. 61, art. 62 ust.] pkt.2, art. 63 ust 1 iz art. 64 ust.] ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i Zywienia nadaje panstwowemu powiatowemu inspektorowi sanitarnemu. Pismem z dnia 14.05.2014r.
PPIS w Sulgeinie przekazal decyzje zatwierdzajgey powyzszy obiekt. Niezrozumiate jest brzmienie osnowy
decyzji . zatwierdza | ] “speiniajqcy wymagania

sanitarne konieczne do zapewnienia higieny w zakresie produkeji positkow dla

pod warunkiem spelnienia wymagan dla wychowawcow i wychowankow przygotowujgeych positki, jakie
zostaly okreslone w przepisach prawnych, dla 0s6b kontaktujgeych sie z zywnoseig. Ponadto wychowawecy, jako
osoby przygotowujgce dzieci do doroslego zycia powinni nauczyé wychowankow przestrzegania podstawowych
wymagai sanitarnych przy sporzgdzaniu posilkow oraz zachowania higieny osobiste]”.

Zebrana dokumentacja w tej sprawie pozwala wyda¢ decyzje bez jakichkolwiek warunkdw, bowiem obiekt
spelnia wszystkie wymagania w zakresie infrastruktury i wyposazenia oraz systemow gwarantujgeych
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bezpieczenstwo Zywnosei, Ponadto decyzja nie precyzuje dokladnie w jakim zakresie produkcja moze sig

odbywad (zn. czy od surowcea czy tylko od potprodukin.

Podczas kontroli dokonano réwniez oceny sporzadzania protokolow poboru prébek (25 protokoldw) za okres
2013 do I kwartatu 2014,
W wiekszodel przypadkéw stwierdzono, ze protokoly pobrania prébek wypelniane sg prawidtowo, Jedynie

w pojedynezych przypadkach stwierdzono nieprawidiowodci takie jak:

» pizywolywanie aktéw prawnych zgodnie z kidrymi pobierana jest probka, podezas gdy ilosé/masa probki

nie odpowiada ilosci/masie wskazanej w przepisie prawnym, np.

» protokél poboru probek nr 08/HZ/13 z dnia 18.04.2013r. (probki pobranc do badan w kierunku
oznaczenia zanicczyszezenia mikotoksynami) - w wierszu dotyczgeym sposobu pobrania prébki wpisano,
ze probki pobrano zgodnie z rozporzadzeniem Komisjii (WE) Nr 401/2006 z dnia 23 lutego 2006t.
uslanawiajgcym metody pobierania probek i analizy do celdw wrzedowej kontroli poziomdw mikotoksyn
w $rodkach spozywezych ze zmianami, podezas gdy do badan pobrano probki o mniejszych inasach;

* protokd! poboru probek nr 01/HZ/2013 z dnia 05.03.2013x, oraz nr 02/HZ/2013 z dnia 12.03.2013r,
{probki pobrane do badant w kierunku oznaczenia zanieczyszezen mikrobiologicznych) - w wierszu
dotyczacym sposobu pobrania probki wpisano, ze prébki pobrano zgodnie z rozporzadzeniem Komisji
(WE) nr 2073/2005 w sprawic kryteridw mikrobiologicznych dotyczagcyceh $rodkdéw spozywezych,
podezas gdy do badan pobrano pojedyncze probki; |

» nie wypehianie wiersza dotyezgcego terminu przydatnosci do spozycia, np. protokdt poboru probek
nr 16/HZ2014 z dnia 13.05.2014r. (probki pobrane do badan w kicrunku oznaczenia zanieczyszezen
mikrobiologicznych);

.

Ocena_ skuteczno$ei podejmowanyeh dzialan w preyvpadkach, kiedy urzedowe prébki nie spelniajs

kryteriow bezpieczenstwa zywnodci okreslonveh w_art. 54 rozporzadzenia (WE) PE i Rady nr 882/2004

7 dnia 29.04,.2004y. w sprawie kontroli urzedowych

Podeimowane dzialania_w _przypadkach kiedy urzedowe prdbki nie spelniaja  krvieriéw bezpieczenistwa

Zywhosci;
Z analizy dokumentacji wynika, ze w omawianym okresie §j. rok 2013 i tzy kwartaly roku 2014, w wyniku
badan laboratoryjnych zakwestionowano 9 probek zywnosei, Byly to:
W 2013 roku
1y Skrzydlo z kurczaka w przyprawach — obecnosé Salmonella Indiana
2) Ciastko WZ z bity smictang — obeenoéé Salmonella Enteritidis
3 R :pomaraﬁcza z dodatkiem wit. C - zbyt wysoki poziom wit. C
4y - w jabtko z dodatkiem wit. C — zbyt wysoki poziom wit. C
5) Pieprz czarny mielony — przekroczony poziom QA
6) Cwiartka z kurczaka — obecnodd enteroloksyn gronkowcowych
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W 2014 roku - HI kwartaty
1} Udko z kurczaka w marynacie — obecno$é Salmenella Tshiongwe
2) '.kpomm'aﬁcza z dodatkiem wit, C. ~ zbyt wysoki poziom wit, C
3 anas z dodatkiem wit, C. - zbyt wysoki poziom wit,

W zawigzku z powyzszym podejmowano rozne dzialania w zaleznosc; od rodzaju probki, zagrozenia,

producenta, dystrybutora, miejsca poboru prabki. Na przykiad:

* Probka ,Skrzydlo z kurezaka w przyprawach™ - po otizymaniu wynikow badait przeprowadzono kontrolg
sanifarng w miejsou pobrania probki, polecono przeprowadzenie procesow dezynfekeji, powiadomiono
wlasciwego ze wzgledu na siedzibg producenta PLW oraz producenta, zgloszono produkt w sysiemie
RASEF, |

e Probka ,Cwiartka 2 kurczaka™ -~ po otrzymaniu wynikow badad powiadomiono  kierownika sklepu
w kiérym pobrano prébke, polecono przeprowadzenie procesdw dezynfekeii, powiadomiono wlasciwego
z¢ wzgledu na siedzibe producenta PLW.,

* Probka ,.Ciastko WZ z bitq émietang” - po otrzymaniu wynikéw badan przeprowadzono kontrolg sanitarna
w miejscu pobrania probki, polecono przeprowadzenie procesow dezynfekeji.

* Probka ..Pieprz czarny miclony” ~ po otrzymaniu wynikdw badan powiadomiono kierownika sklepu
w ktorym pobrano probke, Centrum Dystrybucji, PPIS wlasciwego ze wzgledu na siedzibe centrum
dystrybucyjnego, PPIS wiasciwego ze wzgledu na siedzibe producenta, producenta, zgloszono produki

i

w systemic RASFF,
* Prébka ,, I'— po otrzymaniu wynikdow bada

powiadomiono sklep w ktdrym pobrano prébke, producenta oraz dystrybutora.

;

* Probka,Udko z kurczaka w marynacie” - po otrzymaniu wynikow badan powiadomiono kierownika sklepu
w ktorym pobrano probke, wlasciwego ze wzgledu na siedzibg producenta PLW, producenta, dystrybutora,
zgloszono produkt w systemie RASFFE. :

» W przypadku probek ' = | ) e %

b nie podjeto zadnych dzialan, ani nie powiadomiono o wynikach badania

kontrolowanego.

Podeimowane dzialania w przypadku ouzyvmywania powiadomien w systemie RASFF

W przypadku otrzymywania informacji od LPWIS w Gorzowie WIkp. dotyczgeyeh srodkéw spozywezyeh
zglaszanych w' systemie RASFF wraz z listg dystrybucyjng, przeprowadzane sy rozmowy telefoniczne
z przedsigbiorcami do ktérych produkt trafil, Z rozméw sporzgdzane sg notatki shuizbowe, np. notatka sluzbowa
z dnia 23.04.2014r. w sprawie produkiu pn, »Rodzynki sultanki”, notatka sluzbowa z dnia 04.06.2014r,
w sprawie produktu pn. ,Migdaly”, notatka sluzbowa z dnia 12.03.2013r. w sprawie produktu pn. ,Popcorn
ziarno kukurydzy”. W przypadku uzyskania informacji od przedsigbiorey, ze produkt zostal wycofany przesyla

on dokument potwierdzajacy ten fakt. Na podstawie takich notatek sporzadzana jest odpowiedz do LP WIS,
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Ocena nadzorn nad wdrojonym przez przedsiebiorcdw systemem traceability .

Na podstawie skontrolowanej dokumentacji oraz wynikow wspdlnych kontroli nalezy stwierdzié,
7e podczas kontroli przeprowadzanych przez przedstawicieli PPIS w Sulecinie sprawdzana jest procedura
dotyczaca systemu traceability - jej posiadanie.

Nalezy zauwazy¢, ze podmioly w wigkszosci przypadkow znajg to zagadnienie 1 nie majg problemow
identyfikacja swoich dostawedw i odbioredw. Przeprowadzone wspdlne kontrole wybranych obiektow wykazaly,

ze system traceability dziala w sposob prawidiowy.

W celu weryfikacji nadzoru nad wyzej opisanymi obiektami przeprowadzono kontrole sanitarng wraz

z przedstawiciclem Pafstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Sulgcinie w:

W, d o

Przedstawicielom zakladu uczestniczacym podezas kontroli przedstawiono tematyke i zakres kontroli.
Podezas kontroli dokonano ogledzin zakladu oraz analizowano dokumentacje prowadzong w zakresie dobrej
praktyki higienicznej i produkeyjnej i systemu HACCP. Kontrola wykazala, ze przedstawiona dokumentacja
w powyzszym zakresie zapewnia bezpieczefistwo produkowanej zywnosci. Dokumentacja jest czytelna,
prowadzone sq audity wewngtrzne systemu HACCP. Przedstawiono harmonogram badania produktu gotowego
w zakresic mikrobiologicznym oraz organoleptycznym. Badania laboratoryjne pod wzgledem cech
organoleptycznych przeprowadzono w laboratorium WSSE w Gorzowic Wlkp. Podezas kontroli oceniono takze
poprawnosé funkcjonowania systemu traceability na przykladzie: produktu »mini rogalikéw” z nadzieniem
serowym wyprodukowanego dnia 23.10.2014r.Na podstawie skladnikéw uzytych do produkeji rogalikow
(maka pszenna, nadzienie serowe, cukier, skrobia modyfikowana, mleko w proszku, jaja, drozdze) ustalono
identyfikowalnos¢ surowcow, Przedstawiono na uzyte surowce stosowne dokumenty. W zakladzie utworzone
zostaly systemy i procedury identyfikacji dostawcow surowcdw i odbiorcow produktow wyprodukowanych
w przedmiotowym zakladzie.

Przedmiotem kontroli byly rowniez wyroby przeznaczone do kontaktu z Zzywnoscig — szezegoly opisano
ponizej w czesel dotyczacej .,nadzoru nad materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia™.

2.0 I} j | ."

W zakladzie prowadzona jest produkcja wyrobéw cukierniczych trwalych, z kremem poddanych obrobee
termicznej, z kremem niepoddanym obrébee termicznej oraz produkeja lodéw na bazie koncentratow (produkcja
sezonowa). Wyprodukowane wyroby sprzedawane sg w przyzakladowym sklepie. Produkeja odbywa si¢
w godzinach nocnyceh. Podezas kontroli odbywata sic tylko sprzedaz wyprodukowanych wyrobow.
Lacznie zatrudnionyeh jest 10 0séb (3 osoby na produkeji, 3 osoby zajmujace si¢ sprzedazg, 2 sprzataczki oraz
2 ucznidw). Wszystkie zatrudnione osoby posiadaja aktualne orzeczenia do celow sanitarno-epidemiologicznych.
W dniu kontroli higiena osobista pracownikow (osoby ze sprzedazy) oraz odziez ochronna wlasciwa,
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Kontrolg objeto pomieszezenia cukieri: pomieszezenie produkeji lodow (obecnie wylaczone z eksploatacji —
brak produkeji lodéw); magazyn érodkow spozywcezych, pomieszezenie do wykanczania ciast kremowych
(deserownia), hale produkeyjng wraz ze stanowiskiem do smazenia pyczkow, pomieszezenie chlodnia, magazyn
Jajek, pomieszezenie socjalne dla pracownikow (szatnia -+ toaleta), salg sprzedazy.
Stan sanitarno-techniczny pomieszczen. urzadzen oraz sprzgtu wykorzystywanego do produkeji nie budzil
zastrzezen.
Srodki spozyweze suche (mgka. cukicr, dodatki do wypicku ciast, koncentraty, dodatki do dekorowania)
przechowywane prawidlowo zgodnie z zaleceniami producenta. Srodki spozyweze nietrwale mikrobiologicznie
(przygotowana bita $mictana, kremy, $mietana. drozdze, przygotowane surowe ciasta francuskie) oraz
wypieczone ciasta biszkoptowe i inne dodatki przechowywane sg w  urzgdzeniach chodniczych,
w pomieszezeniu chlodni, z zachowaniem segregacji, pdzie prowadzony jest staty monitoring temperatur — 2
odezytu prowadzone sq zapisy - jest to drugi punkt keytyczny, 1. CORZ,
Podezas kontroli nie twierdzono érodkdw spozywezych po terminie przydatnosci do spozycia i dacie minimalnej
trwaloscei.
Jaja wykorzystywane do produkeji przechowywane sg w wydzielonym magazynie. w ktorym znajduje sie
zlewozmywak oraz urzgdzenie do naswietlania UV, Przed uzyciem do produkeji jaja sg myte i nagwietlane -
czynnosei tych prowadzone sg zapisy.
Maka przed wykorzystaniem do produkeji jest przesiewana przez sito — z czynnodci tej prowadzone sq zapisy —
jest to pierwszy punkt krytyczny, tj. CCPI.
W zakladzie prowadzona jest réwniez kontrola ttuszezu do smazenia paczkow przy uzyciu testdw ,.oleotest™ — #
czynnosci tych prowadzone sg zapisy.
Srodki spozyweze dostarczane sg przez stalych dostaweédw — okazano liste dostawedw, karty oceny dostawcow
oraz faktury zakupu. Ochrona zakladu przed szkodnikami prowadzona Jest przez zewnetrzng (irme DDD.
W zakladzie ustalono harmonogram szkolen pracownikéw (1 raz na rok). Ostatnie szkolenie odbylo si¢ dnia
01.10.2014r. Ustalono réwniez harmonogram badan wyrobéw gotowych (1 raz na rok), tj. ciasta z kremem
poddanym obrébee termicznej i niepoddanym obrdbee termicznej — 01.12.2014r., lody 05.05.2015r,

Okazana podezas kontroli dokumentacja dotyczgea GHP/GMP/HACCP prowadzona jest prawidlowo.

Ocena nadzoru nad materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontakru z zywnoscia.

Na terenie objetym nadzorem PSSE w Sulgcinie nie ma producentéw jak réwniez importeréw materialow
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig. Pod nadzorem Sekeji znajduja sig 3 zarejestrowane
specjalistyczne miejsca obrotu powyzszym asortymentem, w tym 1 hurtownia i 2 sklepy.

W dniu 3 wrzesnia 2014 r. zapoznano si¢ z dokumentacjg nasigpujacych obicktow:

. Siedziba przedsiebiorey:

Zaklad jest wpisany do rejestru zakladdw bedgcych pod nadzorem PPIS w Sulecinie, na podstawie wniosku
zlozonego przez przedsigbiorcg. W hurtowni prowadzona jest sprzedaz wyrobow z tworzyw sztucznych
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przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig jednorazowego uzycia. Dnia 17.03.2014 r. przeprowadzono
w obickeie kontrole sanitarny wraz z poborem probek wyrobow do kontaktu z zywnoscig (kubeczki plastikowe)

do badan laboratoryjnych (protokol z kontroli nr HZ/26/14). Ponadto w protokole kontroli opisano rodzaj,

sposob i warunki prowadzonej sprzedaZy, jak réwniez system identyfikacji (traceability) dostawcow --

i odbioreow. Pobrane probki kubeczkdw nie byly kwestionowane. W czwartym kwartale 2014 r. jest planowana

kontrola kompleksowa w powyzszym obiekeie.

d

2

Zaklad jest wpisany do rejestru zakladéw bedgeyeh pod nadzorem PPIS w Sulecinie, na podstawie wniosku
zlozonego przez przedsicbiorce (wpis w sierpniu 2012 r.). Dnia 13.09.2013 r. w obiekcie miata miejsce kontrola
sanitarna zwigzana z poborem probek wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (talerze ceramiczne
alebokie) do badan laboratoryjnych (protokét z kontroli HZ/187/13). Pobrane probki wyrobéw nie byly
kwestionowane. Z wyjasnien kierownika Sekeji wynika, ze kontrola kompleksowa w tym obiekcie jest

planowana w 2015 r. W zwigzku z powyZszym zasugerowano, by podczas tej kontroli zwrocié¢ szezegdlng uwage

na oznakowanie i pochodzenie oferowanych w sprzedazy wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoécia.

poniewaz w tego typu obiektach asortyment glownie moze pochodzié spoza Unii Europejskiej (Azja - Chiny.

Tajlandia).

W przypadku materiatow i wyrobéw, ktére majq juz kontakt z zywnoscig Sekcja nadzoruje pod tym
katem zaklady zywienia zbiorowego zamknigtego, jak rowniez otwarlego podczas kontroli kompleksowych
odzie kontrolowane sq urzqdzenia, sprzet i inne skladniki wyposazenia, ktére stykajg si¢ z zZywnodcia.
opakowania do kontaktu z zywnoscig oraz pakowanie zywnosci, W kontrolowanym okresie wydawano 1 decyzje
administracyjng nakazujgcg usunigeie uchybienia w zakresie wykorzystywanego przy produkeji zywnosci
wyrobu, ktory mial nieprawidlowy kontakt z zywnoscig. Uchybienie stwierdzono w
w ktérej podezas jednej z czynnosei produkeyjnych polegajacej na pobieraniu zakwasu z dziezy wykorzystywane
byly pojemniki po marmoladach z nadrukiem na zewngtrznej stronic, kiore stykala sie bezposrednio z zakwasem,
co moglo stwarza¢ zagrozenie migracji skladnikow farb drukarskich do zakwasu., W zwigzku z powyzszym
wydano decyzje administracyjng (nr 375/2014/112/4438/17/14 7z dnia 17.09.2014 r.) nakazujgca do dnia
31.10.2014 roku wykonanie obowigzku, by ,.czynnosci produkcyjne w piekarni byly prowadzone przy uzyciu

odpowiednich materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosceig”. W decyzji zostaly powolane

odpowicednie akty prawne tj. rozporzgdzenie (WE) nr 1935/2004 parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia

27 pazdziernika 2004 r. (art. 3) w sprawie materialow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoécia oraz
rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2023/2006 z dnia 22 grudnia 2006 r. (arl. 4 ust. 1) w sprawie dobrej praktyki

produkeyjnej w odniesieniu do materialéw 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Sekeja prowadzi rejestr zakladow dzialajgeych na rynku materiatow i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig, zgodnie z przepisami ustawy o bezpicezenstwie Zywnosei i zywienia. Kontrole sanitarne
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materialdw 1 wyrobdéw do kontaktu z zywnoscig dokumentowane sg za pomocyg protokoldow z kontroli na

formularzach zgodnych z przewidzianymi w procedurze kontrolnej dla zywnosci i materialéw i wyrobow do

kontaktu z zywnoscia.

W celu weryfikacji nadzoru nad wyrobami, kiére wykorzystywane sy bezposrednio przy produkeji Zywnosei
przeprowadzono kontrole sanitarng w . = o= gy

Przedmiotem kontroli byly urzgdzenia (maszyny) shuzgce do pakowania wyrobdw golowych oraz
opakowania stosowane w zakladzie do pakowania wyrobow gotowych. Przedmiotem zainteresowania byly:
pudelka z tworzywa sztucznego, kartony papierowe, opakowania foliowe. Przedsiebiorca posiadat deklaracje
zgodnodci na powyzsze wyroby dostarczone przez dostawcdw tych produktéw. Kopie niektérych deklaracji
zgodnosei  pobrano jako zalgeznik do protokolu w celu szezegolowe) analizy informacji w nich zawartych
i ewentualnego podjecia dalszych dziatan. W zakresie opakowan jednostkowych wykorzystywanych w zakladzie
do pakowania produktow gotowyeh przedstawiono takze analize ryzyka,

Ponadto kontrolg objeto urzgdzenia sluzace w procesie technologicznym do produkeji wyrobu golowego
i maszyne do pakowania. Sg to urzgdzenia specjalistyczne dostarczane przez firmy wyspecjalizowane w budowie
wzgdzen wykorzystywanych w przemysle spozywezym. Maszyna do pakowania wyrobu gotowego to
urzgdzenie kompleksowo obstugujace pakowanie w folig oraz drukujgce etykiete. Wszystkie elementy maszyny,
jej serwis oraz wyposazenie (folia, tusz do drukowania etykiet) dostarcza firma sprzedajgca. Okazano dokumenty
potwierdzajgce zgodnodé elementdéw poszezegédlnych maszyn i urzgdzen z wymogami przepisow dotyczgeyceh
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnodcig tj. wdeklaracje producenta na elementy z tworzyw sztucznych
(folia), dokumenty potwierdzajgce zgodnosé uzywanego tuszu do nadruku i certyfikaty wskazujgee na to, iz
maszyna ta jest przeznaczona do wykorzystywania w przemysle spozywezym, a materialy z ktorych jest

wykonana nie wplywajg negatywnie na bezpicczenstwo zdrowotne pakowanych wyrobow.

Ocena nadzoru nad kosmetykami

Na terenie objetym nadzorem PSSE w Sulgcinie nie ma producentow Jak réwniez importerow kosmetykow,
dlatego nadzér nad nimi sprowadza sie wylgeznie do ich kontroli w obrocie. Pod nadzorem sekeji znajdujg sie
4 specjalistyczne migjsca obrotu kosmetykami, w tym 1 hurlownia i 3 sklepy.

W dniu 3 wrze$nia 2014 r. zapoznano sie z dokumentacjg nastepujgeych obiektow:

L. !

W dniu 11.10.2013 r. przeprowadzono w niej kontrole sanitarng kompleksowy (protokél kontroli nr HZ/215/13),
podezas ktérej sprawdzono i opisano w protokole charakter prowadzonej sprzedazy. oferowany asortyment,
pracownikdw, sposob identyfikowania dostaweéw i odbiorcéw. Ponadto kontrolg objeto terminy uzycia
kosmetykow, ki6re producent podaje na opakowaniu, W listopadzie 2011 r. miala miejsce w powyzszym
obickeie kontrola zwigzana z oceng oznakowania produktow kosmetyeznych znajdujgeych sie w sprzedazy, jak
réwniez sprawdzono obecnosé w  sprzedazy kosmetykéw zgloszonych w systemie Rapex (protoko)
nr HZ/287/2011 z dnia 29.11.2011 r.). Na podstawie arkusza, zgodnego z procedury kontrolng dla kosmetykdw
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(tj. PK/HZ/02), oceniono oznakowanie kosmetyku: , e

stwierdzajac nieprawidlowogci. Protokol z powyzszej kontroli zawiera rowniez zapis $wiadezgey o kontroli past

do zebow pod katem umieszezenia na nich odpowiedniego oznakowania w formie zapisu mowigeego o sposobie
wykorzystywania pasty przez dzieci ponizej szeseiu lat. W ezwartym kwartale 2014 1. jest planowana kontrola
kompleksowa w powyzszym obiekcie.

2

Kontrola w obiekcie miala miejsce w dniu 22.07.2011 r. i byla zwigzana z powiadomieniami o kosmetykach

zgloszonych w systemie RAPEX. Dokonano réwniez oceny zgodnoéei oznakowania opakowania jednostkowego

kosmetykdw pn. |
Ocene zgodnodci oznakowania udokumentowano na arkuszach zgodnych z przewidzianymi
w procedurach kontrolnych (tj. PK/HZ/02) i nie stwierdzono nieprawidtowosci.
3. \ i
W dniu 22.07.2011 r. przeprowadzono w nim kontrole sanitarng (protokél kontroli nr HZ/182/11), ktéra
zwigzana byta ze sprawdzeniem obecnosei w sprzedazy kosmetykow zgloszonych w systemie Rapex.
4.

W dniu 22.07.2011 r. przeprowadzono w nim kontrole sanitarng (protokdl kontroli nr HZ/184/11), ktéra

zwigzana byla ze sprawdzeniem obecnosei w sprzedazy kosmetykow zgloszonych w systemie Rapex.

Szholenia wewnetizne i udzial w sgkoleniach zewnetrznych,

Przeprowadzona kontrola wykazala, ze Zrodlem szkolen dla pracownikow Sekeji w roku 2013 i w 2014
roku sy przede wszystkim szkolenia organizowane przez WSSE w Gorzowie Wlkp. Najezedciej na szkolenia do
WSSE przyjezdzaja wszyscy pracownicy pionu. Zdarza si¢ tak, ze jedna lub dwie osoby nie uczestniczg
w szkoleniu wowezas przekazywane sq wiadomodei na szkoleniu wewnetrznym, co jest odnotowane
w stosownej dokumentacji. Z kazdego szkolenia sporzadzane jest sprawozdanie. Na podstawie przediozonej
dokumentacji stwierdzono, ze rejestry szkolen prowadzone sg na biezgco zgodnie z obowigzujaeg procedurg.
Pion HZZiPU w roku 2014 zaplanowal 2 szkolenia wewnetrzne o nastgpujgeej tematyce:

Zmiany w obowigzujgeych przepisach prawnych; Suplementy diety, $rodki spozyweze specjalnego

przeznaczenia zywieniowego i zywnosc wzbogacana.

Wiepdlpraca z innymi  stuibami  kontrolnymi, w _szegegdlnosci 7z Inspekejq  Weterynaryjing, Inspekejq

Farmaceutyezng, Paistwowq Inspekejq Oclirony Roslin_ i Nasiennictwa, Inspekejq Jakosei Handlowef

Artvladow Rolno-Spoivwezyeh, Inspekejg Handlowg, Realizacia zawartyel porozumien.

Wspotpraca w zakresie HZZiPU najezedciej dotyczy Inspekeji Weterynaryjnej, Podstawg wspolpracy jest
porozumienie o wspolpracy Panstwowej Inspekeji Sanitarnej i Inspekeji Weterynaryjnej. Wspélpraca dotyczyla

najczescie]:
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v aktualizacji list zakladow okredlonych w &3 ust 1 zgodnie z zawartym Porozumieniem na szezeblu
powiatowym i wojewddzkim;

v przekazywania informacji dotyczgeych  wynikéw  badan  $rodkédw spozywcezych  pochodzenia
zwierzgeego. Przykladem moze byé np.  powiadomienic [pismo z dnia 20.06.2014r.] Powiatowego
Lekarza Wet. w Swiebodzinie o zakwestionowaniu przez laboratorium WSSE w Gorzowie Wikp.
skizydelek z kurczaka w przyprawach z uwagi na obecnodé paleczek Salmonella Indiana; powiadomienie
Powiatowego Lekarza Wet. w Bydgoszezy o zakwestionowaniu probki udo z kurczaka w marynacie
z uwagi na zanieczyszczenie paleczkami Salmonella Tshiongwe. Produkty te nie spelniajg kryterium
bezpieczenstwa Zzywnosci zawartego w rozporzgdzeniu Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada
2005r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgeych srodkéw spozywezych.

Pani kierownik wyjasnila, ze zaréwno w 2013 r. jak w 2014 roku nie bylo potrzeby wspolpracy innymi
Inspekejami, natomiast nawigzano wspdlprace z Policjg w zwigzku ze sprawowanym nadzorem nad srodkami
zastgpezymi,

Przegladajgc  dokumentacje w  zakresie wspolpracy z innymi sluzbami kontrolnymi  zauwazono.
ze przedstawiciele PPIS w Sulecinie podezas kontroli aptek w zakresie suplementéw diety sprawdzajg takze leki
pod katem zawartosci w nich ,,Ginko Biloba” co jest oczywistym bledem. Nadzér nad lekami sprawuje Inspekeji
Farmaceutycznej. Przykladem moze byé protokél z dnia 24.04.2012 roku [znak: HZ/88/12] cyt. ,Kontrole
przeprowadzono w « zwigzku ze sprawdzeniem zawartosei Ginko Biloba
w suplementach diety i lekach. Stwierdzono produkt leczniczy z zawartoscig w/w skladnika. Podobng kontrole

przeprowadzono tez w,

5.1, Ocena skontrolowanej dzialalno$ei, ze wskazaniem ustalen, na ktérych zostala oparta:

» Po zapoznaniu si¢ z przedstawiong dokumentacjy wybranych obicktéw nalezy stwierdzi¢, ze protokoly
kontroli w wigkszosci przypadkéw zawierajg opisany we wiasciwy sposdb stan faktyezny oraz sanitarny
zakladow. Pracownicy Sekcji HZZiPU  interesujy  sie dokumentacjg zwigzang z  systemami
gwarantujgcymi bezpieczenstwo zywnosci — systemem HACCP, GHP/GMP oraz systemem ewidencji
dostawcow i odbiorcow. Najezgseicj stwierdzanymi  uchybieniami sanitarno-technicznymi  byly
niewlasciwe $ciany, podiogi, sufity, W celu uzyskania poprawy, wlascicieli obicktow zobowigzuje si¢ do
usunigeia uchybien decyzjami administracyjnymi. W przypadku uchybien natury biezacej nakladane sy
sankcje karne w postaci mandatow.

> Zalecenia dotyczgee bezpieczenstwa  zywnosei  wydawane  przez Lubuskiego  Panstwowego
Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego w Gorzowie Wlkp., realizowane s podezas wykonywania
kontroli sanitarnych, o czym $wiadezg zapisy w protokolach. Nalezy rowniez podkredli¢, ze PPIS
wystosowal stosowne pismo do burmistrzéw i wojtow gmin powiatu sulgeinskiego w ktérym przekazuje
»Informacje dla 0séb prowadzgcych dzialalnosé w zakresie produkeji pierwotnej z pros$bg aby ta

informacja dotarla do mozliwie jak najwigkszej liczby zainteresowanych.
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Wspdlne kontrole wykonywane w wybranych obicktach nie stwierdzily réznic w ocenie stanu
sanitarnego.

W zakresie nadzoru nad materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z Zywnoscig oraz
kosmetykami nalezy stwierdzié, iz Sekcja HZZiPU prowadzi nadzér w sposéb prawidlowy, za wyjatkiem
natozenia zbyt dlugiego terminu wykonania obowigzku w decyzji, w zakresie uZzycia odpowiednich
materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig podczas czynnosci produkeyjnych
w piekarni ,

W przypadku otrzymywanych powiadomien i pism dotyczgcych nieprawidlowosci pojawiajgcych sie na
rynku, podejmowane sg natychmiastowe dziatania w postaci kontroli w danych obiektach.

W pojedynczych przypadkach zdarza sig, Ze ilos¢ pobranej probki zywnosei do badan laboratoryjnych nie
jest zgodna z aktem prawnym, ktory reguluje obszar poboru danej probki;

Nie zawsze przedsiebiorcy powiadamiani sg o wynikach badan laboratoryjnych pobranych u nich probek
do badan laboratoryjnych.

Kontrole przeprowadzone w obiektach na podstawie Zarzgdzenia nr 153/2014 Glownego Inspektora
Sanitarnego  w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig w obszarze oceny zagrozenia w danym zakladzie
wykazaly, ze pracownicy nie zapoznali sig szczegdlowo z niniejszym Zarzagdzeniem.

Kontrole tematyczne w zakresie znakowania zZywnodci nie zawierajg oceny prawidlowosci etykiet.
Decyzje zatwierdzajgee obiekt nie zawsze wydawane sa zgodnie z obowigzujgcym prawen.

Pracownicy Sekeji kontrolujge suplementy diety przekraczajg kompetencje PIS.

5.2. Zakres, przyczyny i skutki stwierdzonych nieprawidlowosci:

5

>

Pobranie prébki do badai laboratoryjnych niezgodnie z obowigzujgcym w tym obszarze aktem prawnym
moze by¢ przyczyna odrzucenia probki przez laboratorium badaweze lub w przypadku jej zbadania
i kwestionowania moze byé przyczyng do podwazenia wyniku takiego badania. Niepowiadamianie
przedsigbiorcy kazdorazowo o wynikach badania pobranych w jego zakladzie prébkach do badan
laboratoryjnych jest nie zgodne z procedurg PP/BZ/01,

Zbyt dhugi termin nadania decyzji w zakresie uzycia odpowiednich materialow i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig bezposrednio wykorzystywanych podezas codziennych,
ciggtych czynnosci produkeyjnych, majgcych ujemny wplyw na jako$é zdrowotng ostatecznego produktu,
moze spowodowa¢ zwigkszong migracje substancji szkodliwych do wyrobu gotowego a tym samym
wplyngé negatywnie na zdrowie konsumentow.,

Nieznajomos¢ Zarzadzenia nr 153/2014 Gléwnego Inspektora Sanitarnego  w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig w obszarze oceny zagrozenia w danym zakladzie moze skutkowaé nieprawidtowym

okresleniem ryzyka dla ocenianego zakladu.
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W protokole kontroli tematycznej przeprowadzonej w zakladzie produkeyinym w zakresie znakowania
zywnosci  dokonanie zapisu w protokole w postaci tylko stwierdzenia jakie informacje sq zawarte na
etykiecie bez odniesienia sie do ich prawidlowosci mija si¢ z celem. Przedsigbiorca w takiej sytuacii nie
wie, ¢zy jego produkty sq znakowane w sposéh prawidlowy.
Zatwierdzanie obiektéw budowlanych polaczonych trwale 7 gruntem i spelniajgeych wymagania obiektu
stalego zawarte w rozporzqdzeniu (WE) nr 852/2004 Parlameniu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny srodkdw spozywezych w zatgezniku 11 rozdziat [, II [ogdlne
wymagania dotyczgce pomieszezen zywnoSciowych innych niz wymienione w rozdziale 1il, ktdry
dotyczy m.in, ruchomych i/lub tymezasowych pomieszezen. ] Swiadezy o nieznajomodei obowigzujacego
prawa i wplywa Zle na wizerunek PIS.
Decyzje zatwierdzajace obiekty zywnosciowo-zywieniowe wydawane sg w niektorych przypadkach
nfezgodnie z prawem a ich osnowa Jest sformulowana w sposob ,opisowy” z pomini¢ciem istoty
sprawy np. czy wydana decyzja zezwala na produkeje od surowea czy od poiproduktu,
Podezas kontroli suplementow diety w aptekach wykraczanie poza kompetencie PIS Swiadezy

0 nieznajomosei obowigzujgeego prawa,

6. Zalecenia lub wiioski dotyczgee usunigeia nieprawidlowosei Tub usprawnienia funkejonowania PSSE:

P

L7

v

v

v

Probki do badan nalezy pobieraé zgodnie z praywolywanymi akeami prawnymi,

Kazdorazowo nalezy powiadamiaé kontrolowanege o wynikach badania, zgodnie 2 procedury
PP/BZ/01,

Terminy wykonania zalecers wydawanych decyzjami administracy] nymi wyznaczaé zgodnie z oceng
ryzyka majgeego wplyw na jakosé zdrowotny ostatecznego produktu, a tym samym wplyw na
zdrowie konsumentéw,

Dokiadnie zapoznaé si¢ z zarzgdzeniem nr 153/2014 Glownego Inspektora Sanifarnego w sprawie
procedury przeprowadzania urzedowej kontroli Zywno§ci oraz materialw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoiciy.

W protokolach kontroli tematycznych zwigzanych z oceny znakowania Zywnosci umieszezad zapisy
Swiadezgee o wyniku takiej oceny tak, by jasne bylo czy ocentany srodek spoZywcezy jest
oznakowany wladciwie czy tez nie.

Decyzje administracyjne wydawaé zgodnie z obowigzujgeym prawem, a w ich osnowach
umieszezaé jasno opisang istote sprawy np. w zakresic zatwierdzenia prowadzonej dzialalnogci
w sektorze spozywezym,

Kontrole sanitarne zwigzane z nadzorem nad suplementami diety prowadzié w ramach

posiadanych kompetencji Panstwowej Inspekeji Sanitarnej.
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7. Ocena wskazujgea na niczasadno§é zajmowania stanowiska lub petnienia funkeji przez osobe

odpowiedzialng za stwierdzone nieprawidlowoSci: nie dolyczy.

8. Informacje o wykonanin zaleceit lub wykorzystaniu waioskéw, a takZe o podjetych dzialaniach lub
przyczynach ich niepodjecia nalezy przekazaé w terminie: 13 styeznia 2015 r. zgodnie 7 zatgeznikiem do
niniejszego wystgpienia (formularz nr PK/WSSE-01-06).

Wystgpienie pokontroine sporzgdzono w dwach jednobrzmigeveh egzemplarzach, jeden egzemplarz dla PPIS
w Sulecinie, drugi dla LPWIS. Od wystgpienia pokontrolnego nie przysluguja $rodki odwolawcze.

W toku kontroli zgromadzono akta ponumerowane od 0 do 0.
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